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SKEADNIKI:

4-jajeczny
Tradycyjny
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I
maka pszenna makaronowa, |
pasteryzowana masa jajeczna
18% =4 jaja/1 kg maki, woda, |
przyprawa - kurkuma. |

NAJLEPIE] SPOZYC PRZED: | Makaron

|

Iz przyprawa kurkuma.

| »Stworzony w oparciu

p najlepszy makaron jaki w zyciu
jadtem - czyli makaron mojej

I Prababci.

Data minimalnej trwato$ci wraz |
z kodem jest oznaczeniem partii |
produkcyjnej - patrz nadruk

z tytu opakowania.

Przechowywac¢ w suchym,
przewiewnym i zacienionym
miejscu.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

MAKARONIARNIA

| Prababcia Helena zawsze
| powtarzata, Ze makaron domo-
VY robi sie z jajami. To dzieki nim
oraz dokladnemu watkowaniu
| ciasta nasz makaron ro$nie
w trakcie gotowania
inie ze$lizguje sie z tyzki.
' 0d dwich pokoleri wyrabiamy
I makarony wedlug przepisu
| prababci. To dzigki temu nasz
makaron jako jedyny w Polsce
I otrzymat znak ,,Jakos¢ Tradycja”
| przyznawany wysokiej jakosci

Makaron wsypac do wrzacej,
osolonej wody (1 litr wody na
100 g makaronu). Gotowac,
w zalezno$ci od preferendji,
przez okoto 6-8 minut
na wolnym ogniu, od czasu
do czasu mieszajac. Ugotowany
makaron przelac¢ zimng
woda 1 odcedzic.

-GB- ;
4-EGG PASTA p.rloduktom t-rfaldycy]nym.
Ingredients: wheat flour, Dzi$, te tradycyjna recepture,
pasteurized liquid eggs (18%)

z duma dostarczamy Panstwu
w naszych makaronach.”

Dominik Polak,
Wiceprezes Zarzqdu

=4 eggs/1 kg flour, water,
spice — turmeric.
Preparation: Add pasta to
13 mm ' Dboiling salted water and cook it
for 6-8 minutes on a low heat,
mixing from time to time.

KUPUJAC

TEN PRODUKT

caritas | potvwiANIE DzIECI

10 mm

Keep in dry, cool and Arcidiece Lubelsi o‘é\?;\?s;a w100 g
Best before: see the stamp on Wartos¢ 1637 kJ/
the back of the package. energetyczna | 391 keal
Manufactured in Poland
-RU- Ttuszcz 34¢g
YETBIPEXSINYHBIE w tym kwasy
MAKAPOHHBIE M3 AEAVSI ttuszczowe 08¢g

Cocras: IlimennaHas
MaKapOHHaﬂ MyKa,
I1acTepu3oBaHHAasI SIMIHAST
Mmacca (18%)= 4 stitrja/1 xr mykn,
BOAA, MPSHOCTH — KypPKyMa.
Cr10c00 MpUroTOBAEHMS:

nasycone

Weglowodany| 76¢g

wtymcukry | 03g

MakapOoHBI OITyCTUTD B Btonnik 26g
KUTIAIILYIO ITOACOAEHHYIO BOAY.
Bapurts B Teuenne 6-8 MmunyT Ha Biatko 13g
c21ab0OM OTHe, TIOMeIIBast
BpeMs OT BpeMeHN. Sol Og

XpaHUTb B CyXOM, IIPOXAaAHOM
U 3aTeHEeHHOM MecCTe.
CpOK rogHOCTI: yKa3aH Ha
3aJHell CTOPOHE YIIaKOBKI.
Caeaano B IToaple
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Wyprodukowano w Polsce:
PRODUCENT/PRODUCER/
/TIPOU3BOAVTEAD:
Wytwornia Makaronu
Domowego POL-MAK S.A.
Ludwin Kolonia 58,
21-075 Ludwin
www.pol-mak.pl
jakosc@pol-mak.pl
0048 81 757 00 90
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